THE DAWN

WHERE EVERY MORNING BECOMES A DREAM

MENU

KARL-MARX-STRASSE 101 - 12043 BERLIN
WWW.THE-DAWN.DE - @THEDAWN_BERLIN



HAPPCHEN

Garnelen-Kroketten 8
Tatarsauce - Gegrillte Garnelen

Croquettes Tartufi 8
Triiffelsauce - Triiffel

Golden Date 6
Dattel - Ziegenkdse - Walnuss - Honig
Crispy Shrimps 8
Tomatensalsa

EIER

WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH BIO-
EIER.

Egg Drop

Riihrei - Brioche - Cheddar -

Sriracha

+ Avocado 14
+ Schinken & Bacon 14
+ Garnelen 15

Eggs Benedict

Pochiertes Ei - Brioche - Sauce

Hollandaise
+ Guacamole & Riaucherlachs 16
+ Schinken & Bacon 14

+ Knuspriges Hihnchen & Salat 18

Super Green Omelett 14

Spinat - Feta - Avocado - getrocknete
Tomaten - frischer Salat

Bauern-Omelett 14

Kartoffeln - Tomatensalsa - Bacon -
Cheddar - frischer Salat

AUF SAUERTEIGBROT

Sauerteigbrot

serviert mit frischem Salat

+ Riihrei mit Kise 14
+ Riucherlachs & Guacamole 14
+ Guacamole & pochierte Eier 14
BEILAGEN

Pommes Frites

+ Klassisch
+ Siilbkartoffel 6
+ Triiffelmayonnaise 3,5
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SALZIG

Shakshuka

serviert mit Sauerteighrot

+ Feta

Hummus
servierl mit Fladenbrot

+ Avocado
+ Pochierte Eier

Falafel

Frischer Salat - ‘Tahini-Sauce -
Hummus - Fladenbrot

Classic Caesar Salad
Romersalat - Hausgemachtes
Caesar-Dressing - Brioche-Croutons
- Parmigiano Reggiano - Gegrilltes
Hdhnchen

Lachsfilet
Kartoffeln - Wildbrokkoli - Eingelegte
Senfkorner

Philly Cheesesteak
Gegrillte Steakstreifen - Glasierte
Zwiebeln - Haus-Sauce - Cheddar -
Pommes Frites

House Burger

Croissant - Rindfleisch-Patty -
Tomate - Cheddar - Karamellisierte
Zwiebeln - Pommes Frites -
Cornichons

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.
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Alle Preise verstehen sich in Euro.

Chicken Pasta 16
Rigatoni - Sahnesauce -
Hihnchenfilet
Pasta Rosa mit Burrata 16
Rigatoni - Tomatensauce - Parmesan
sUss
Granola 12
Griechischer Foghurt - Frisches Obst
- Honig
Signature Pancakes
+ Blaubeere & weiBe Schokolade 14
+ Schokolade & Banane 14
+ Pistazie & weiBe Schokolade 14
+ Gewiirzbirne & Apfel-Zimt 14
Pistazien French Toast 15
serviert mit geschlagener
Mascarpone-Creme
+ Saisonales Obst 4
Croissant Weifle Schokolade 5
Croissant Pistazie 5
Croissant 3,5
Kuchen 7
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GETRANKE

KAFFEE

Americano
Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato
Milchkaffee
Heille Schokolade

+Sirup 0,5 - + Pflanzliche Milchalternative o,5
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TEE

Matcha Latte 5

Iced Matcha Latte 6,5
verschiedene Sorlen

Chai Latte 5
Griiner Tee - Kamille - English Breakfast- 5
Friichtetee

Frischer Tee: Minze - Zitrone - Ingwer 5

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut 14

Veuve Clicquot Rosé 16

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - ’Extra Langlois Brut 8
Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange 10
LEngel trinken Riesling* alkoholfrei 7

APERITIFS

The Dawn Mimosa 7
Sarti Spritz 10
Lillet Spritz 10
Kir Royal 10

COCKTAILS

Espresso Martini 12
The Dawn Pornstar Martini 12
Ube Negroni 12
Bloody Mary 12
Gin Garden Smash 12
Whiskey Sour 12
Cherry Old Fashioned 12

ALKOHOLFREI

NOgroni Shagliato
Strawberry Sparkle
Crodino Spritz
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Kombucha Sour

KALTGETRANKE

Wasser 0,5 — Still - Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier Helles - Pils 0,3 | 0,5 5|
Weizenbier, naturtriib 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3
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Fritz-Kola 0,2
Zuckerfrei - Apfel - Melone - Orange - Zitrone - Rhabarber



