
MENÜ

W H E R E  E V E R Y  M O R N I N G  B E C O M E S  A  D R E A M



H Ä P P C H E N B O W L S
GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI 9

H Ä P P C H E N B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

H Ä P P C H E N B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE 15

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE 7

H Ä P P C H E N B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE 15

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons
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Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha
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serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst
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CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16
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18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA
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GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .
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Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE
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Alle Preise verstehen sich in Euro.
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8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE
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Alle Preise verstehen sich in Euro.
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8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15
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8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE
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8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16
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B E I L A G E N
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips
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GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S
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19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha
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+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs
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+  Knuspriges Hähnchen & Salat
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Bauern-Omelett
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H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T
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+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier
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Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5
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Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N
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8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16
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9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G
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9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE
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+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G
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9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16
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+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16
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15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16
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+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16
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16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18
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H Ä P P C H E N
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A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen
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serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18
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E I E R
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serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel
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+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5

CLASSIC CAESAR SALAD 19

Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen

26

STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5
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Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5

CLASSIC CAESAR SALAD 19

Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen
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The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned
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NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour
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Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5
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CLASSIC CAESAR SALAD 19

Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen

26

STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons



TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa
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Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .

8

+ Blaubeere & weiße Schokolade 16

+ Schokolade & Banane 16

+ Pistazie & weiße Schokolade 16

+ Gewürzbirne & Apfel-Zimt 16

S A L Z I G

S Ü S S

9

19

22

15

16

serviert mit Sauerteigbrot

serviert mit Avocado & Fladenbrot

Frischer Salat | Tahini-Sauce | Hummus | Fladenbrot

Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS
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Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT
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22

OMELETT
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Bauern-Omelett
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E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T
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Pommes Frites
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7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16
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18
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Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .
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B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .
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B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.
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B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .
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Hafer- oder Sojamilch | Blaubeersauce |

Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

GARNELEN-KROKETTEN

Tatarsauce | Gegrillte Garnelen

9

CROQUETTES TARTUFI

Trüffelsauce | Trüffel

9

GOLDEN DATE

Dattel | Ziegenkäse | Walnuss | Honig

7

CRISPY SHRIMPS

Tomatensalsa

EGG DROP

Rührei | Brioche | Cheddar | Sriracha

+  Avocado

+  Schinken & Bacon

+  Garnelen

16

17

18

EGGS BENEDICT

Pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

+  Guacamole & Räucherlachs

+  Schinken & Bacon

+  Knuspriges Hähnchen & Salat

22

OMELETT

serviert mit frischem Salat

Super Green Omelett

Spinat | Feta | Avocado | getrocknete Tomaten

Bauern-Omelett

Kartoffeln | Tomatensalsa | Bacon | Cheddar

18

18

H Ä P P C H E N

E I E R

A U F  S A U E R T E I G B R O T

serviert mit frischem Salat

+  Rührei mit frischem Trüffel

+  Räucherlachs & Guacamole

+  Guacamole & pochierte Eier

18

18

17

Pommes Frites

Klassisch

Süßkartoffel

+  Trüffelmayonnaise

6

7

3,5

SIGNATURE PANCAKES

PISTAZIEN FRENCH TOAST

serviert mit geschlagener Mascarpone-

Creme

+ Saisonales Obst

CROISSANT WEISSE SCHOKOLADE

CROISSANT PISTAZIE

CROISSANT

KUCHEN

THE ICE CREAM

18

4

5

5

3,5

10

SHAKSHUKA

+ Feta

20

3

HUMMUS

+ Avocado

+ pochierte Eier

+ Steak-Streifen

16

16

18

FALAFEL 16

B O W L S

MATCHA CHIA

Kokosmilch | Erdbeere | Minze |

Kokoschips

16

PORRIDGE

GRANOLA 15

B E I L A G E N

Alle Preise verstehen sich in Euro.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Personal.

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  B I O - E I E R .
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3

HUMMUS

+ Avocado
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+ Steak-Streifen
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Kokoschips | Granola

Griechischer Joghurt | Frisches Obst | Honig

SAUERTEIGBROT

GRILLED CHEESE 18

serviert mit Cornichons

G E T R Ä N K E

LACHSFILET

HOUSE BURGER

Croissant | Rindfleisch-Patty | Tomate |

Cheddar | Karamellisierte Zwiebeln

serviert mit Pommes Frites und Cornichons

+ Cheddar

+ Spiegelei

CRISPY CHICKEN BURGER

Croissant | Hähnchenbrust | Krautsalat

serviert mit Pommes Frites

TRÜFFELPASTA

Rigatoni | Trüffelsauce | Trüffel

PASTA ROSA MIT BURRATA

Rigatoni | Tomatensauce | Parmesan

19

2

3

19

20

18

TEE

Matcha Latte

Iced Matcha Latte – verschiedene Sorten

Chai Latte

Grüner Tee | Kamille | English Breakfast |

Früchtetee

Frischer Tee: Minze | Zitrone | Ingwer

CHAMPAGNER 0,1

Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rosé

SCHAUMWEIN 0,1

Cremant - L’Extra Langlois brut

Chandon-Spritz Garden Aperitif Orange

“Engel trinken Riesling”  alkoholfrei

APERITIFS

The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber

6

7,5

6

5

6

18

20

10

14

7

7

10

10

10

14

14

14

14

14

14

14

10

8

8

8

5

6

5 | 7

7

7

5

4

KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative

5

3

4

5

6

5

6

6

0,5

0,5

CLASSIC CAESAR SALAD 19

Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen

26

STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini
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Whiskey Sour
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Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner
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The Dawn Mimosa

Sarti Spritz

Lillet Spritz

Kir Royal

COCKTAILS

The Dawn Pornstar Martini 

Ube Negroni

Gin Garden Smash

Cherry Old Fashioned

ALKOHOLFREI

NOgroni Sbagliato

Strawberry Sparkle

Kombucha Sour

KALTGETRÄNKE

Wasser 0,5 – Wahlweise: Still | Sprudel

Frisch gepresster Orangensaft

Fassbier

Wahlweise: Helles | Pils – 0,3 | 0,5

Weizenbier, naturtrüb 0,5

Weizenbier, alkoholfrei 0,5

Peroni, alkoholfrei 0,3

Fritz-Kola 0,2

Wahlweise: Zuckerfrei | Apfel | Melone |

Orange | Zitrone | Rhabarber
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KAFFEE

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato

Milchkaffee

Heiße Schokolade

+ Sirup

+ Pflanzliche Milchalternative
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CLASSIC CAESAR SALAD 19

Römersalat | Hausgemachtes Caesar-Dressing |

Brioche-Croutons | Parmigiano Reggiano |

Gegrilltes Hähnchen

26

STEAK CAFE DE PARIS 32

Espresso Martini

Bloody Mary

Whiskey Sour

Crodino Spritz

Kartoffeln | Wildbrokkoli | Eingelegte Senfkörner

Entrecote | Sauce Café de Paris | Pommes Frites
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